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L’ÉQUIPE
 NICO RÉCEPTIONS

 VOUS SOUHAITE DE

JOYEUSES FÊTES
 DE FIN D’ANNÉE

Nico
Réceptions

TRAITEUR 

Réveillon 31 décembre

Commandes à récupérer dans

nos locaux entre 

9h00 et 13h00 

le 31 décembre .

Carte valable 

Uniquement pour

 le 31 décembre 2025.

Commande possible jusqu’au

 21 décembre.

Les commandes seront non

modifiables une fois validées.

Retour du matériel propre 

à partir 

du lundi 5 janvier. 



Mise en bouche  6€00/pers
Velouté de potimarron, langoustine rôtie finition

graines de courge

Entrée  12€00/pers
Médaillon de foie gras au layon, gelée de

mangue, toast muesli

Poisson 12€50/pers
Cassolette de St Jacques et Lotte, sauce

Homardine, légumes croquants

Viande 13€50/pers
Filet de veau en tournedos, crème de morilles

Brochette de grenailles confites

Fromage 3€80/pers
Plateau de fromage

(galet de la Loire, Pont évêque, Gaperon,

camembert “la fermière”, Bleu d’Auvergne)

Dessert 6€00/pers
Nuage framboise, ananas, clémentine

PRIX
UNITAIRE

Nuage

Saumon fumé tranché

Saumon non tranché

Foie gras tranché

Rillauds maison

    49€00

     6€00

         

    12€50

    13€50

    3€80

     6€00

  48€/kg

43€/kg

   89€/kg

   79€/kg
    
   17€/kg

TOTAL :SIGNATURE :

Cassolette de St jacques

Filet de veau

Plateau de fromage

Notre boutique 

Saumon fumé tranché 

Saumon fumé tranché  ....................48€/kg

Saumon fumé non tranché...............43€/kg

Foie gras aux graines et Monbazillac

Tranché..................................................89€kg

Non tranché.........................................79€/kg

Rillauds maison.................................. 17€/kg 

1portion≃70 gr

1portion≃50 gr

*Conditionnement sous -vide D.L.C 21 jours

Menu complet 49€/pers

Prénom : 
Email

BON DE COMMANDE

NOUVEL AN 

Nom :

DESCRIPTION QTÉ

Tél :

Carte uniquement pour 31/12/2024 
Commande possible jusqu’au 21/12
tél: 02 41 30 91 89
@: nico2receptions@orange.fr

Velouté de potimarron

Médaillon foie gras

TOTAL
Menu Complet

12€00

Nos Plats uniques

Tartiflette, charcuterie, salade

Rougail saucisse, riz pilaf

Fondant de boeuf confit,

     pommes de terre grenailles

Sauté de porc au caramel, 

     noddles de légumes

9€50/pers

9€50/pers

11€00/pers

10€00/pers

Foie gras non tranché

Tartiflette

Rougail saucisse

Fondant de boeuf

9€50
9€50

11€00
10€00

10 pers minimum

Sauté de porc caramel


